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  Bem-vindo!
O “Le Bâteau” (se lê “Lê Bâto”, que quer dizer barco em francês) tem o prazer de receber você no seu ambiente único, convide você á saborar suas especialidades do mar, á viajar através sua carta de vinhos e é feliz de dividir com você as belezas de Marambaia.
Em função dos ingredientes serem frescos, algumas preparações levam em média 45 minutos. 
Aceitamos cartão VISA, MASTERCARD e AMEX. Não aceitamos cheque.
Bom apetite!
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 Welcome!
Le Bâteau Restaurant welcomes you to its unique setting, invites you to taste the specialties of the sea, to travel through its wine list and is happy to share with you the beauty of Marambaia.
Most of our ingredients are fresh, the average time of preparation is about 45 minutes.

We accept VISA, MASTERCARD and AMEX card. We do not accept check.
Good appetite!
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 Bienvenue!
Le Restaurant Le Bâteau vous accueille dans son cadre unique, vous invite à déguster ses spécialités de la mer, à voyager à travers sa carte des vins et est heureux de partager avec vous les beautés de Marambaia.
La plupart de nos ingrédients étant des produits frais, le temps moyen de préparation est d’environ 45 minutes.
Nous acceptons les cartes VISA, MASTERCARD et AMEX. Nous n'acceptons pas les chèques.
Bon appétit!
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 Bienvenido!
Le Restaurante Le Bâteau le da la bienvenida a su entorno único, le invita a degustar las especialidades del mar, para viajar a través de su lista de vinos y está feliz de compartir con ustedes la belleza de Marambaia.
La mayoría de nuestros ingredientes son frescos, el tiempo medio de preparación es de aproximadamente 45 minutos.
Aceptamos tarjeta VISA, MASTERCARD y AMEX. No aceptamos cheque.

Aproveche!

Menu Degustação
Choisissez une des options d’entrée, de plat principal et de dessert ou 

Entrée et plat principal ou Plat principal et dessert. 

Entrée
01 – Casserole de fruits de mer
Crevettes, moule, poulpe et seiche à l’huile d’olive aux herbes et servi dans une casserole croquante.
02 – Salade Caprese 

 Mix de feuilles vertes, tomate fraîche, tomate sèche et Mussarela de Buffala servis avec une sauce au basilic.

03 – Mille feuille à la mousse de fromage et tomate
Pâte feuilleté garnie de mousse de fromage et fines herbes, tomate fraîche et basilic.

Plat Principal
01 – Linguine aux crevettes à la sauce citronnée
Pâtes italiennes, spaghetti de carotte “al dente” et crevettes prepares dans une sauce crémeuse et citronnée.

02 – Filet de Poisson à la Ratatouille, riz blanc et salade
Filet de Poisson au four, servi avec une compotée de légumes (poivrons, courgettes, aubergines, oignons et tomates)  et salade à l’huile aromatisée aux herbes. 
03 – Filet Mignon à la sauce Béarnaise, frites Maison et salade
200g de Filet Mignon (Wessel), sauce française à base d’estragon, accompagnés de frites maison et de salade à lh’uile d’olive et au basilic.

Dessert
01 – Coulant au chocolat et sa crème anglaise
Délicieux petit gâteau au chocolat coulant et chaud accompagnée d’une sauce à la vanille.

02 – Tarte Tatin et sa boule de glace à la vanille
Délicieuse tarte aux pommes caramélisées servie avec une boule de glace à la vanille.

03 – Banane au four avec  liqueur de Curaçao Blue et glace à la canelle
Banane au four gratinée de liqueur de Curaçao Blue et servie avec une boule de glace à la canelle.
3 plats : R$ 69,00
2 plats : R$49,00 

Taxe de Service non inclue (10%)

“A La Carte”

Plats individuels ou pour deux personnes
Apéritifs
Panier de pains et sauces Tsasiki, Tapenade e Tartare de tomate


R$ 20,00
Légumes croquants à la sauce Aioli

Bâtonnets de carotte, concombre et radis servis avec une sauce à base d’ail


R$ 15,00

Crevettes à la noix de coco et sauce aigre douce




R$ 16,00
Pasteis 

Crabe / Crevette / Fromage 






 R$ 3,00

Entrée
01 – Casserole de fruits de mer






  R$21,00
Crevettes, moule, poulpe et seiche à l’huile d’olive aux herbes et servi dans une casserole croquante.

02 – Salade Caprese 








R$ 17,00
Mix de feuilles vertes, tomate fraîche, tomate sèche et Mussarela de Buffala servis avec une sauce au basilic.

03 – Mille feuille à la mousse de fromage et tomate



 R$ 20,00
Pâte feuilleté garnie de mousse de fromage et fines herbes, tomate fraîche et basilic.

Taxe de Service non inclue (10%)

Plat Principal individuel
01 – Linguine aux crevettes à la sauce citronnée




R$ 28,00
Pâtes italiennes, spaghetti de carotte “al dente” et crevettes prepares dans une sauce crémeuse et citronnée.

02 – Filet de Poisson à la Ratatouille, riz blanc et salade



R$ 29,00
Filet de Poisson au four, servi avec une compotée de légumes (poivrons, courgettes, aubergines, oignons et tomates)  et salade à l’huile aromatisée aux herbes. 

03 – Filet Mignon à la sauce Béarnaise, frites Maison et salade 


R$ 35,00
200g de Filet Mignon (Wessel), sauce française à base d’estragon, accompagnés de frites maison et de salade à l’huile d’olive et au basilic.

04 - Plat Light 








R$ 27,00
Filet de poulet grillé farci de chutney de pommes, riz aux 7 céréales mix de folhas com azeite de manjericão. 
05 – Plat Enfant 








R$ 16,00
Morceaux de poulet panés, riz et caldo de haricots noirs et pommes de terre frites soriso.

Dessert

01 – Coulant au chocolat et sa crème anglaise




R$ 18,00
Délicieux petit gâteau au chocolat coulant et chaud accompagnée d’une sauce à la vanille.

02 – Tarte Tatin et sa boule de glace à la vanille




R$ 18,00
Délicieuse tarte aux pommes caramélisées servie avec une boule de glace à la vanille.

03 – Banane au four avec  liqueur de Curaçao Blue et glace à la canelle 
R$ 17,00
Banane au four gratinée de liqueur de Curaçao Blue et servie avec une boule de glace à la canelle.

Taxe de Service non inclue (10%)

Plats pour deux personnes
01 - Feijoada de frutos do mar 






R$ 110,00
A base de haricots blancs, fruits de mer, accompagné de riz Blanc, farofa au bacan et crispy de couve. 

02 - Bobó de camarão na moranga 






 R$ 130,00
Crème de manioc au lait de noix de coco, parfumé d’huile de palme et de crevettes servi dans une citrouille. Accompagnements: riz blanc et farofa de coco. 
03 - Moqueca Capixaba de Cação






 R$ 95,00
        Moqueca Capixaba de Robalo 






 R$ 110,00
Moqueca préparée à l’huile d’olive, oignons, tomates et poivrons.  Accompagnements: riz blanc, farofa e purê de banane de terre (ou pirão)

04 - Moqueca de Cação 







 R$97,00
Moqueca préparée avec du lait de coco, oignons, tomates et poivrons.  Accompagnements: riz blanc, farofa e purê de banane de terre (ou pirão)
05 - Moqueca de Cação aux crevettes 





 R$ 117,00
Moqueca préparée avec du lait de coco, oignons, tomates et poivrons.  Accompagnements: riz blanc, farofa e purê de banane de terre (ou pirão)

06 - Moqueca de Robalo







 R$ 136,00.
Moqueca préparée avec du lait de coco, oignons, tomates et poivrons.  Accompagnements: riz blanc, farofa e purê de banane de terre (ou pirão)

07 - Moqueca de Robalo aux crevettes





 R$ 150,00
Moqueca préparée avec du lait de coco, oignons, tomates et poivrons.  Accompagnements: riz blanc, farofa e purê de banane de terre (ou pirão)

Taxe de Service non inclue (10%)

Boissons
Boissons alcoolisées
Itaipava Pilsen 








R$ 4,00 

Itaipava Premium/Skol/Bohemia 






R$ 5,00

Malzebeer 









R$ 5,00

Fest 










R$ 6,00

Garrafa de Champagne Mumm (Argentina) Brut / Seco



R$ 48,00

Cachaça Maxi Cana 6 anhos 






R$ 15,00
Whisky Red Label 








R$ 13,00

Vodka Absolut 








R$ 18,00

Vodka Sminorff 








R$ 13,00

Licor de banana Maxi Cana 







R$ 8,00
Apéritifs
Caipirinha (Cachaça) 







R$ 12,00

      (Limão,maracujá,abacaxi,morango e kiwi)

Caipivodka(importada)

                   Sminorff 








R$ 15,00

                   Absolut 








R$ 18,00

Caipisake 









R$ 15,00

Batida de coco 








R$ 12,00

Margarita 









R$ 15,00

Kir 










R$ 12,00

Boissons non alcoolisées 

Água Mineral Blue (sem gás) 






R$ 3,00 

Água Mineral Red (com gás) 






R$ 3,00 

Água de Coco 








R$ 5,00

Refrigerantes 









R$ 3,50

(Cola,Coca-Zero,Guaraná,Guaraná Zero,H2O!)                 

Sucos variados 








R$ 4,00

Sucos Naturais 








R$ 6,00

(Laranja,Laranja c/acerola,Abacaxi c/hortelã,Manga c/hortelã)

Café 










R$ 3,00
Chá (verde, branco ou de morango)






R$ 6,00

Chá importado (Earl Grey, Darjeeling,verde da China ou Chá do Verão)

R$ 9,00 

Taxe de Service non inclue (10%)

Consultez notre carte des vins[image: image4.jpg]



